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	DISCIPLINA
	COMPETENZE DI AMBITO
	ABILITA'
	CONOSCENZE
	METODOLOGIA
	MODALITA’ DI

VALUTAZIONE

	BIOTECNOLOGIE  AGRARIE
	Organizzare attività produttive ecocompatibili

Gestire attività produttive e trasformative, valorizzando gli aspetti qualitativi dei prodotti e assicurando tracciabilità e sicurezza

Realizzare attività promozionali per la valorizzazione dei prodotti agroalimentari collegati alle caratteristiche territoriali, nonché della qualità dell’ambiente

Redigere relazioni tecniche e documentare le attività individuali e di gruppo relative a situazioni professionali

Utilizzare le reti e gli strumenti informatici nelle attività di studio, ricerca e approfondimento disciplinare
	Inquadrare gli organismi  naturali e transgenici in un contesto di gestione di problematiche riguardanti l’industria farmaceutica, alimentare e l’ambiente.
Individuare gli organismi animali di interesse agrario inquadrandoli in una gestione di tipo sostenibile per l’economia e per l’ambiente
Individuare tecniche di lotta ad agenti di malattia e di danno nel rispetto della normativa vigente, dell’ambiente e della salute dei consumatori
Riconoscere la presenza di agenti di malattia e di danno tipici della colture agrarie, delle piante forestali e ornamentali
	Microrganismi naturali, transgenici e loro applicazioni
Biotecnologie e problematiche ambientali
Gli artropodi (in particolare gli insetti): caratteristiche anatomiche fisiologiche principali
Principi della lotta chimica, guidata, integrata e biologica
Principali agenti di malattia e danno delle colture agrarie, forestali e ornamentali
	Lezione frontale interattiva, uso del libro di testo con eventuali integrazioni da altre fonti ove necessario, uso di internet e dei sussidi audiovisivi, esercitazioni di laboratorio.
	Almeno 2 verifiche per quadrimestre.

Valutazioni orali attraverso interrogazioni ed anche  verifiche scritte strutturate oppure a domande aperte, di tipo formativo e sommativo.
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